BnryrRees

Velouté de Courgette au Basilic, Crumble

Nem de Volaille au Curry

Filet de Poisson Marmmé aux Baies Roses

Raviole Ouverte au Chevre, Vinaigrette d’herbes
Timbaline d’Aubergme, Coulis de Tomates & Poivrons

Creme Brilée au Foie Gras, Pain d’épices

PLAIS

Plat du moment
Brandade de Morue
Rosace de Canard, Ratatouille, Chevre miel

Piece du Boucher, Creme de Béarn 1 1 E

PLAVNLCHES GAGURVIANoeSs 2y

SHLARADE
“LaPlanche du Boucher”

Mi-cuit de Boeuf B B, Miettes de chevre Salade Verte, Tomate &

Pommes de Terre au Four

““La Planche Oustaloun’

H LA CARTE

12€
14€
16€
16€
16€
18€

23€
26€
28€
30€

24€

26€

Salade Verte, Tomate, Velouté de Courgettes au Basilic, Creme d’Antan
Carotte, Aubergine Conlfite, Nem de légumes & Pommes de Terre au

Four

“La Salade Parfum d’Italie”

Salade Verte, Tomate, Jambon Cru Italien, Mozzarella, Aubergine

Conlfite

18€

Plats constitués de produits frais, contenant des Allergenes cuisinés sur place par un Chet dipléomé.

Veuillez nous avertir si vous avez des restrictions alimentaires d'ordre médical ou religieux avant de commander
Tributaires des arrivages, Veuillez nous excuser si un plat ne peut vous étre servi.



H LA CARTE

DESSERTS

Glaces & Sorbets @ boules minimum) par Poéle Sud Artisan Glacier

Fromage Blanc au Miel
Creme d’Antan a la Lavande

Chevre a 'huile d’olives ou confiture de fligues (Chewier des Calans)

Biscuit revisité, Fraises Curd et éclats de Meringues
Fruits Rous, Fraicheur Bulgare, Caramel Beurre Salé
Calé Gourmand

DigGStif Gourmand (Limoncello, Marc de Provence ou Get 27)

Champagne Gourmand (Coupe de Champagne de 15cl)

3,50€/b
7€

10€

11€

11€

11€

13€

16€

18€

Plats constitués de produits frais, contenant des Allergénes cuisinés sur place par un Chet diplomé.
Veuillez nous avertir si vous avez des restrictions alimentaires d'ordre médical ou religieux avant de commander

Tributaires des arrivages, Veuillez nous excuser si un plat ne peut vous étre servi.



